ENTREES au cholx.

Conteanx grillés (atin) arrosés d'un boillon de cochon a la coriandre vietwamiewne et
parsemés duelgques haricots tarbais.

Ceviche de poisson selow arrivane, crémenx d’ asperaes, Jaumes d'ceufs an citrou
d'Okinawa.

G Huitres spéciales Camargue o2 menn+ 3£
4 Huitres aratinées spéciales Camargue vo2., mennt 3£
2 Coguilles St Jacaues (fr) snackées an verins, feuilles printaniéres(montarde, mizuna) +2€
Escargots Petits @ris (fr) sauce dioli aux amandes, chair a saucisse et de vean haché.

Tripes de beeuf () et te+e de vean ), ragout anx trompettes de la mort,

PLATS au cholx,
Plats en direct 30 min minimum de préparation.

Autres poissons d'arrivage sur ardoise.

Filet de Gros Grondin , lotte et moules de corde, sauce crémée aunx crustacés et
légumes racive. WMenwn  +5£

Seiche de Gruissaw, sautée a la plancha et wok de choux braisés, aillet, cébettes,
cibounlette, ail.

Grosse Sole 440qgr gyrillée entiere fagon meuniere. WMenn  +10€
Cochon Nolr Du Bigorre(fr). Pésossé et ronlé comme une porchetta. Polenta au romarin,

Desserts maisovw au choix.

Colonel an Sorbet citron fagon Grog (citrons locanx von traités, aingembre, verveive, rium).
Arrosé de 2cl. de vodka de Wontpelier distillation de marce de raisiv,

Baba anx mures sanvages. Gatean sans gluten imbibé, mures infusées au sirop alcoolisé.

Carotte cake épicé canvelle, ginaembre, glace maison vawille de V\/\M&\@mscar, confiture pommes
de terre douce aunx agrumes et créme fonetté an thé vert matcha,

Fromages de Laiterie Marzac. Artisan Fromaaer. Occitamie. Vache, chévre, brebis.



